
 

Restaurant Week January 16th‐22nd 2012 

$30.12 

 

appetizer 

local lettuce salad in a herb vinaigrette with chévre and almonds 

 

Anson Mills grit soufflé with Bonnie Blue Farms goat cheese, Benton’s 

bacon butter sauce and shiitakes 

 

entrée 

 

Carolina creek shrimp ravioli on a fennel mousseline in a Meyer lemon 

and fresh tarragon sauce 

braised beef short ribs with wild mushroom‐mashed potatoes and 

crispy kale  

 

dessert 

rocky road terrine with crispy rice in a chocolate velouté 

 


